
panadería colombiana contemporánea

Este brochure reúne algunos de los hallazgos
de 24 años de exploración y experimentación.

Son recetas desarrolladas, probadas y afinadas en nuestro laboratorio 
a partir de ingredientes,sabores y referencias de la cocina colombiana,

reinterpretados para crear productos propios.

Nuestra filosofía parte de una idea sencilla: 
no repetir lo que ya existe. Explorar, transformar

y encontrar nuevas combinaciones capaces de producir asombro.

Por eso, cada vez que uno de nuestros panes llega a una nueva mesa,
buscamos que quien lo pruebe encuentre algo que no esperaba.

A esa manera de hacer las cosas la llamamos:

PANADERÍA COLOMBIANA CONTEMPORÁNEA

Una panadería que nace en Chapinero,
en Bogotá,

en Colombia.
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Calle 51#9-73
Panadería Restaurante Cafetería

Cra 54#128-07
Punto de fábrica

WWW.FELIPAN.COM
Envío a todo Bogotá
Recogida local
Pedidos con 48 horas de antelación
Grandes producciones
Productos personalizados
15% de descuento para compras institucionales
20% de descuento compras recurrentes

Teléfonos: 323 944 9009
319 217 9525
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Blanco 450g/900g
Remolacha, arándanos y nuez 450g
Integral 450g/900g
Spirulina 450g
Pimentón 450g
Carbón 450g
Cúrcuma 450g

$11.000/$20.000
$16.000

$11.000/$20.000
$16.000
$16.000
$16.000
$16.000

MASA MADRE
Panes hechos con nuestra masa madre, sin grasa ni azúcar
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Pan nueces, avena, y linaza (con panela y aceite) 600g
Pan nueces uvas pasas (con panela y mantequilla) 600g
Pan integral molde (sin azúcar con aceite) 600g

$26.000
$26.000
$18.000

INTEGRALES
Panes hechos con nuestra masa madre y con harina integral
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Pan 3 chocolates 1/3
Pan chocolate/chocolate arequipe 1/3
Café chocolate/chocolate arequipe 1/3
Mogollitas chips de chocolate 3/6
Pan agraz arequipe/chocolate 1/3
Red velvet tres chocolates m.maní 1/3

$9.000/$25.000
$9.000/$25.000
$10.000/$27.000
$12.000/$22.000
$9.000/$25.000
$10.000/$27.000

CHOCOLATE
Panes hechos con nuestra masa madre, endulzados con panela, y rellenos de punta a punta
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Mogollitas de queso azul 3/6
Mogollitas de queso azul bocadillo 3/6

$13.000/$25.000
$13.000/$25.000

QUESO AZUL
Mogollitas con queso mozarella y queso azul
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ROSCONES
Bocadillo 1/2
Arequipe 1/2
Trifásico 1/2

$8.000/$15.000
$9.000/$17.000
$11.000/$20.000

Hechos con nuestra masa madre, con mantequilla, y con mucho relleno de punta a punta

7



Canela 1/2
Canela y tres chocolates 1/2

$11.000/$20.000
$15.000/$27.000

NUDOS
Panes hechos con nuestra masa madre, semihojaldrados con mantequilla y canela
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Cebolla caramelizada 1/5
Tomate, queso paipa, y espinaca 1/5
Pie (manzana, quesos, o piña) 1/4

$6.000/$25.000
$6.000/$25.000
$13.000/$50.000

PASTELES
Semihojaldrados con mantequilla
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$11.000/$20.000
$11.000/$20.000
$15.000/$27.000

Queso costeño y parmesano 1/2
Quesos y bocadillo 1/2
Queso y chocolate 1/2

PALITOS
Hojaldrados con mantequilla

10



PANES ESPECIALES
Mantequilla
Orégano
Pimentón
Pimentón naranja romero
Estragón mostaza pimienta blanca

Hamburguesa-Perro-Sánduche 80g x 12 unidades/Molde 500g
$48.000/$27.000
$25.000/$15.000
$25.000/$15.000
$25.000/$15.000
$40.000/$22.000
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ENVUELTOS
Tradicional
Sin azúcar ni uvas
Chocolate/chocolate jalapeño
Bocadillo/arequipe
Brownie

$15.000
$15.000
$15.000
$15.000
$12.000

Hechos de mazorca desgranada del día, con queso campesino y mozzarella
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Banano chocolate 100g/500g/1k
Agraz 100g/500g/1k
Naranja (amapola, agraz, o chocolate) 100g/500g/1k
Piña 100g/500g/1k
Mazorca y queso 100g/500g/1k
Queso paipa 100g/500g/1k
Espinaca nuez 100g/500g/1k
Yerbabuena chocolate 100g/500g/1k

$7.000/$35.000/$65.000
$7.000/$35.000/$65.000
$7.000/$35.000/$65.000
$8.000/$40.000/$75.000
$8.000/$40.000/$75.000
$9.000/$45.000/$80.000
$7.000/$35.000/$65.000
$7.000/$35.000/$65.000

TORTAS
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Rellenas de mora, chocolate, o arequipe

600g (4-8 p)/ 1.200g (8-16 p)
Con ganache de whisky
Con ganache de menta 
Con nuez pecan caramelizada

$50.000/$90.000
+$15.000/+$25.000
+$5.000/+$10.000
+$15.000/+$25.000

TORTAS CUBIERTAS 
CON CHOCOLATE
Sabores: 
·Agraz·Zanahoria cardamomo·Yerbabuena·Chocolate·Naranja amapola·Naranja agraz·Naranja chocolate
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GALLETAS
$4.500/$13.000/$35.000
$4.500/$13.000/$35.000
$4.500/$13.000/$35.000

$13.000/$35.000
$13.000/$35.000

$20.000
$11.000/$27.000
$14.000/$45.000

Maracuyá 1/3/9
Limón 1/3/9
Café 1/3/9
Chocolate y nuez 100g/300g
Agraz 100g/300g
Hojaldritos de bocadillo
Alfajores 1/3
Galleta gianduja 1/4

A base de mantequilla
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OTRAS COSITAS
$16.000
$16.000

$10.000/$25.000
$14.000/$35.000

$10.000
$16.000/$20.000
$16.000/$20.000

$20.000
$20.000
$55.000

Grisines x 15
Grisines con chocolate x 8
Achiras 80g/250g
Arroz arequipe/chocolate 250g/750g
Masa madre
Ají 130ml/230ml
Mermelada 130ml/230ml
Salsa pesto 230ml
Gianduja 130ml
Caja #1 (pan chocolate, ch. arequipe, agraz arequipe, agraz chocolate, tres chocolates, azul, alfajor)
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Corazón amor y amistad 
Pan de muerto tradicional/crema/fresas y crema/chocolate
Pastel de muerto peq/grande
Pan navideño 275g/450g/900g
Stollen 175g/350g/700g
Rosca de reyes crema/crema fresa

$50.000
$45.000-$65.000
$45.000/$70.000

$45.000/$85.000/$155.000
$40.000/$70.000/$130.000

$45.000-$90.000|

EDICIONES
ESPECIALES
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$45.000
$25.000

$250.000

Personal 500g
Media porción 250g
Refractaria 3.000g por encargo

LASAÑA
Hecha con 4 capas de pasta y queso mozzarella, 
una capa con nuestra salsa de tomate, otra con champiñón, 
una de espárrago y tomate cherry, y otra que varía: 
berenjena, brócoli o zapallo.
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Armamos cajas con diferentes productos y diferentes presupuestos.
Puedes armarla a tu gusto a partir de 6 unidades

Mini (4 productos)
#1 (7 productos)
Colombia (14 productos)

$27.000
$55.000
$120.000

CAJAS
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TALLERES
Temas

Masa madre
1 pan
Pizzas
Tortas y galletas
Lasañas
Envueltos y arepas
Salsas y vinagretas
Proveedores
El ingrediente
La identidad

Presenciales o virtuales
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